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ONKORMANYZATI HIREK

Bajot Kézseg Keépvisels-testilete 2009.
januar 29-én tartotta testuleti Glését,
melyen elfogadta a 2009. I. féléves
munkatervet és modositotta a 3/2008.(
[1.21.)szamu koltségvetését az alabbiak
szerint:

Bajot K6zség Onkormanyzatanak
1/2009.(01. 29) szamu rendelete
a 2008. évi 6nkormanyzati

koltségvetésrol

és a koltségvetés végrehajtasanak

szabalyairdl sz6l6

3/2008.( 1l.21.)szamu rendeletének

modositasarol

Bajot Kdzség Onkormanyzat Képviseld-
testllete az Allamhaztartasrél szo6l6 —
tbbbszér modositott — 1992.  évi
XXXVIII. Térvény 65. § (1) bekezdése,
valamint a 68.§ (2) bekezdése alapjan —
figyelembe véve ezen jogszabdly,
valamint az &llamhaztartds muikddési
rendjérdl szélé — modositott — 217/1998.

(X11.30.) Kormanyrendeletben
meghatéarozottakat — a 2008. évi
koltségvetésrél alkotott
3/2008(ll..21)szamu koltségvetési

rendeletét az alabbiak szerint modositja:

1.§

(1) A 2008. november27-e és
december 31-e kdzott atvett
tamogatasok, . A kiadasok és bevételek
atvezetése miatt az alaprendelet 3.§ (1)
bekezdésében megallapitott

145.006 E Ft MUkodési kiadassal
28.522 E Ft Felhalmozasi
kiadassal
118.761 E Ft MUkodési bevétellel
28.522 E Ft Felhalmozasi
bevétellel
26.245 EFt Mikodési
forrashiannyal

és az 6nkormanyzat 2008. évi
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147.618 Mobdositott mUkodési kiadassal

E Ft

27.397 Modositott felhalmozasi kiadassal

E Ft

147.618 Moddositott mikddési bevétellel

E Ft

27.397 Modositott felhnalmozasi bevétellel

E Ft

allapitja meg.

(2)A kiadasi f6dsszegen Dbelll a
médositott kiemelt eldiranyzatokat

43.096 E Ft
13.270 E Ft
44.670 E Ft
24.772 E Ft

2.896 E Ft

9.276 E Ft
1.500 E Ft

12.341 E Ft
11.900 E Ft
934 E Ft

813Ft
Ft

486 E Ft
8.229 E Ft
742 E Ft

személyi jellegi juttatasok
munkaadodkat terheld jarulék
dologi kiadas

tamogatasértéki mikodési kiadas
mikddési célu pénzeszkdzatadas
allamhaztart. kivillre

tarsadalom- és szocialpolitikai juttatas
Kamatkiadasok

( folydszamlahitel kamata )
felujitas

intézményi beruhazasi kiadasok
felhalmozasi célu
pénzeszkdzatadas

Felhalmozasi tartalék
Felhalmozasi altalanos

tartalék

Mikodési tartalék

Mikodési hiteltdrlesztés
Felhalmozasi kdlcson térlesztés

jogcimenkénti megoszlasban allapitja

meg.

(3) Bajét

Kézség  Onkormanyzat

Képvisel6-testiilete a kdvetkezd kiemelt
bevételi eléiranyzatokat hatarozza meg,

6.447 E Ft Intézményi mikddeési

bevételek

85.316 E Ft Onkormanyzatok sajatos

mikodési bevétele

40.186 E Ft Onkormanyzatok

koltségvetési tAmogatasa

13.921 E Ft Véglegesen atvett

pénzeszkdzok ( felhalmozasi)
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22.145 E Ft Tamogatasértéki miik6d4
bevételek

3.409 E Ft Pénzforgalom nélkli
bevételek

3.381 E Ft Fold és telek értékesités

Telek ért. )

az alabbi jogcimenkénti megoszlasban
allapitja meg.

(4) Az (1) bekezdésében megallapitott
bevételek  forrdsonkénti,  kiadasok
jogcimenkeénti megoszlasat
mérlegszerlien 6nkormanyzati szinten,
a rendelet 1. szamu melléklete alapjan
hatarozza meg a képvisel6-testilet.

(5) (4) A mikddési és felhalmozasi célu
bevételi és kiadasi el6iranyzatokat -
tajékoztatdé jelleggel — mérlegszerien
6nkormanyzati szinten a 2. szamu
melléklet szerint Allapitia meg a
képviselS-testilet.

2.§

Az dnkormanyzat, valamint a
koltségvetési szervei, mddositas utani
el6iranyzatat a
4,5,6,7,8,11,15,15/a,15/b,16,16/a,16/b,1
6/c szamu mellékletek tartalmazzak

3..

(1) Ez a rendelet 2009. januar 29-én lép
hatalypa. E rendelet hatalyba
lépésével, egy idében a 3/2008
( 1.21.)sz. koltségvetési rendelet
3.8. (1), (2), (3), (4),(5) bekezdése
és a 4§ (1), (2), (3), (8), (10)
bekezdése hatalyat vesziti.

(2) A rendelet kihirdetésérél a jegyz6
gondoskodik.
T6th Zoltan sk. polgarmester

Tarnoczy Tinde sk kérjegyz6

Bajot Kozség Onkormanyzati
Képvisel6-testiiletének

S|

—

20009. . félévi munkatervének
tervezete
Februar 11. 17 6ra

1,/ Beszamold a két Ulés kozott tett
fontosabb intézkedésekrél
esemenyekrél
Eléado: Toth Zoltan polgarmester

2,/ 2009. evi
beterjesztése
Beterjesztd: Toth Zoltan polgarmester
Eléado: Molnar Istvdnné pa.
fémunkatars

kéltségvetés

3,/ Egyebek

Marcius 26. 17 6ra
1,/Pedagobgiai

beszamoldja

Ea.: Galba Katalin

Szakszolgalat

2,/ Védénbi Szolgalat beszamolo
Ea.: Zsigardi Janosné védénd
3,/ Duna Takarékszdvetkezet
tajékoztatéja
Ea.: T6th Andrea

4,/ Beszamold a két Ulés kozott tett

fontosabb intézkedésekrdl
eseményekrél El6ado6: Téth Zoltan
polgarmester

5,/ 2009. l. negyedévi

rendeletmodositas
Beterjesztd: Toth Zoltan polgarmester
El6ado: Molnar Istvdnné pa.
fébmunkatars

6,/ Egyebek

Aprilis 30. 17 6ra
1,/ Rendérség beszamoldja

2,/ Beszamol6 a két Ulés kdzbtt tett
fontosabb
intézkedésekrél eseményekrol
Eléadé: Téth Zoltan polgarmester

3,/ 2008.évi koltségvetési zaras
Beterjesztd: Toth Zoltan polgarmester
Eléado: Molnar Istvanné pa.
fébmunkatars

4,/ Egyebek



Majus 28. 17 6ra
1,/ Polgarérség beszamoldja
Ea.: Gédér Sandor

2,/ 2008.évi gyermekvédelmi
beszamolé
Beterjeszté: Tarnéczy Tunde kérjegyz6
El6ad6: Katona Ferencné szoc.
fdbmunkatars
Csillag Erika a Csaladsegit6 és
Gyermekjoléti Szolgalat
vezetéje

3,/ Beszamol6 a két tlés kozoit
tett fontosabb intézkedésekrdl
eseményekré|
Eléadé: Toth Zoltan polgarmester

4,/ Egyebek

Junius 25 17 6ra ]

1/ Kernstok Karoly Altalanos
Iskola igazgatéjanak
beszamolbja a 2008-2009 oktatasi
évrél
El6ad6: Dudasné Szabé Ibolya
tagintézmény-vezetd

2,/ Bébita Ovoda vezetsjének és
tagintézmény-vezetdjének
beszamoldja
Eléadé: Paldi Imréné tagintézmény-
vezetd

. 3,/ Beszamol6 a két Ulés kézott
tett fontosabb

intézkedésekrél eseményekrol
Eléadé: Toth Zoltan polgarmester

4,/ 2009. Il. negyedévi
rendeletmodositas
Beterjesztd: Toth Zoltan polgarmester
Eléadd: Molnér Istvanné pa.
Fémunkatéars

5,/ Egyebek
ANYAKONYVI HIREK
Szeretettel koszontjik azokat
a bajéti lakosokat, akik

janudrban és februirban
inneplik sziletés és
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névnapjukat.

75 éves
Horvath Mihaly
Pallang Gyulané
( Birkés Maria)

80 éves
Jung Jézsefné ( Szabé Agnes)
85 éves

Démsdédy Aurélné ( Gabriel Maria)

25. hazassagi évfordulojuk iinneplik:

Molnar Ferenc
és File Katalin

Sipos Sandor
és Taferner
Marta
Sztanké Mihaly és Térék Anna
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AVE tajékoztato

Lakossagi teleptilési szilard
hulladék illetve épitési toérmelék
dijarol

Telepiilési szilard hulladék
15,- Ft / kg + AFA
Epitési tormelék
6.5,- Ft /kg + AFA
A djj tartalmazza a nagykonténerbe
torténé Urités esetén a Tatabanyara
torténd elszallitast és az
artalmatlanitast
Ez a dij vonatkozik a
vallalkozasokra is abban az esetben,
ha igénybe kivanja venni a
nyergesujfalui atrakast.
Amennyiben kozvetlentil sajat
eszk6zzel kivanjak a tatabanyai
lerakoba szallitani a hulladékot a
2009. évi artalmatlanitasi dijak az
alabbiak:
Telepiilési szilard hulladék:
10.5 ,-Ft/kg + AFA
Epitési tormelék
2,7 ,-Ft/kg + AFA

AVE Tatabanya Zrt
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Tisztelt Lakossag!
Kérjik addja 1 %-aval tamogassa az
Esztergom és  Térsége Egészségéért
Alapitvanyt!
Az Alapitvany cime: 2500 Esztergom,
Széchenyi tér 1.
Adészama: 18616318-1-11
Az Alapitvany  célja a  kistérség
egészségugyi  ellatasanak  fejlesztése
érdekében az esztergomi Vaszary Kolos
Kérhaz szakellatasanak anyagi tamogatasa.

Koszonjuk!
Esztergom és Térsége Egészségéért
Alapitvany Kuratériuma

T U I I I I I I ) I

FELHIVAS

Bajot kozség
Onkorményzata és az
Orekéaljai Pincebardtok
Kore Egyesiilet
marcius 21.-én

(szombaton) tartja
2009. évi borversenyét. A borversenyen
barki részt vehet sajdt, ill. barhol termelt,
vasérolt sz6816bdl készitett bordval.
Meghivott vendégként vesznek részt a
botversenyen, a Szlovékiai Karva kézség
borbaratai sajat készitésii boraikkal.
Borversenyre az alabbi borfajtakkal lehet
nevezni:

- fajtiszta fehér

- vegyes fehér

- rosé

- fajtiszta voros

- vegyes vOros

- couvé

A mintdkat 0,7 l-es zoldszinii palackban,
fajtanként 2 iiveggel kell leadni. Az
tivegeken 1€v6 jelold cimkének tartalmaznia
kell: - bor fajtajat,- évjaratat,- sz6lo
teriilet helyét,- és a tulajdonos nevét. A
versenyre leadott bormintdnként, egyesiileti
tagnak 300 Ft-ot, nem tagnak 400 Ft-ot kell
a minta leaddsakor befizetni. A bormintdk
leaddsi idOpontja: 2009 marcius 20.-a
(péntek) 17 oratol 19.30. oraig.

Helye: Bajot Kulturotthon, Kossuth Lajos
utca 84.

5

A verseny eredményhirdetésére 2009.
marcius 21.-én 18 Orakor kerill sor a
Kultirotthonban.

Az eredményhirdetést kovetden vacsordval
egybekotott borkodstoldt tartanak a gazddk a
benevezett boraikbdl.

A vacsora dija személyenként 1200 Ft/f6,
melyet a bormintdk leaddsakor kell
befizetni.

Eredményhirdetésre, ill. a borkdstolds
vacsordra szivesen latunk mindenkit aki a
vacsora dijat befizeti.

Minden borkészitdnek eredményes
szereplést kivan Bajot kozség
Onkormdnyzata és Oregkdaljai Pincebaratok
Kore egyesiilet tagsaga.
122):3}°3}°3}°91°3)°33°2}°2)°3}°3}°3}°2}°2) 22} 23]

Hogyan spoérolhatunk ?

Ne fagyoskodjon,
takarékoskodjon !

Nyakunkon a ftitési
szezon, gazdasagi
valsag, nagyon fontos kérdés miként
tudunk takarékoskodni a
gazfogyasztassal. A tréfas am
haszontalan valaszok
helyett ( Ne flts,
vegyél {61 harom
pulovert ) néhany

altalanos érvényu
javaslat, hogy
fagyoskodasnélktil

tudjuk csékkenteni a gazszamlat.

- Az atlaghémérséklet csokkentése
Celsius fokonként 5 %- os energia-
megtakaritast eredményez.

- Vigyazat, a lakas lehtilése a 12 C
alatti  hOémérsékletre  betegséget
okozhat.

- Szellézéskor minimalisra kell
csOkkenteni a fiitést.

- Ugyelni kell a gyujtolangra, az is
fogyasztja a gazt. Csak akkor
kapcsolja be a készuléket ha
valéban hasznalja.

- A gazlang a csucsanal a legforrobb!
Konyhai gaztuzhelyen csak
akkorara allitsa a langot, hogy ép az
edény aljat érje.
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A héérzet nem csak a fatés
fokozasaval novelheté, hanem a
paratartalom novelésével is.
Pl.: 60 % -os paratartalom mellett
20 C-osra futétt lakas ugyanolyan
meleget ad, mint 40%-os
paratartalom esetén 22 C-os. Igy
10% -os a megtakaritas érhetd el.
A futékésztilékek hatékonysagat
jelentésen noéveli a rendszeres
karbantartas és szabalyozas.
Foéleg a régebbi elavult készlilékek
esetében elengedhetetlen a
szakemberrel valo atvizsgaltatas. A
konyhai gaztuzhelyek idénkeénti
alapos tisztitast igényelnek,
természetesen ehhez is szakemberre
van szukség. Ha f6zés soran a
ttzhely nagyon kormoz ( a korom a
gaz nem megfeleld égésére utal),
ideje szerel6t hivni. A megfeleléen
karbantartott gaztlizhelyen
konnyebb a sttés-fézés, és
takarékosabb a gazfogyasztas. A
biztonsagosabb futés, és az energia
megtakaritas miatt, a gaz
fatéberendezéseket is  érdemes
évente feltilvizsgaltatni.

Krajcsovszki Ferenc
B(BOEOBBB(BFB(BOEOB(BB(BCEEDU

NINCSEN FARSANG FANK NELKUL

A farsang hagyomanyos tésztaja a fank,
ismerkedjiink meg a torténetével és
valodi receptjével.

A legenda szerint a fank torténete Bécsben
kezdddott. Amikor egy Krapfen nevii pék
meghalt, a felesége vette 4t a pékmiihely
vezetését. A pékség hires volt finom
kenyerérol, a  varos  végébdl s
elzardndokoltak  az  emberek,  hogy
megvegyék. Egyik nap a kenyér nem késziilt
el idejében. A vasarlok  egyre
tiirelmetlenebbek lettek, ziigolddtak, addig-
addig, hogy a pékné kijott a sodrabdl, és egy
darab kenyértésztit, ami éppen a kezében
volt, valakinek a fejéhez akarta vagni. Mivel
elvétette a célzast, nem talalta el kiszemelt
aldozatat, igy a tészta a kalyhdn 1évo 1dbasba
pottyant, ebben a ldbasban pedig zsir
forrdogélt. A tészta a zsirban par perc alatt
aranysirgara siilt, 1igy a véletlennek
koszonhetden megsziiletett az elsé fank. A
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bécsiek azéta is Krapfennak hivjdk. Egy
madsik forrds szerint a fink francia eredetil
édesség.

XVI. Lajos hitvese, Marie Antoinette
kirdlyné egy farsangi bal alkalmdval
megszokott a  Tuileridkban  rendezett
dlarcosbalrdl, és aloltdzetében elvegyiilt a
tomegben, amely a karnevali éjszakidn az
utcdkon kavargott. Az esti sétdlds kozben
megéhezett a  kirdlyné, 1igy egy
mézeskaldcsos mestert6l vdsarolt egy
fankot, amit az nagy kosdrbdl drult. A fank
rendkiviil izlett neki, ezért az Ot Kiséro
lovagnak meg kellett védsdrolnia az egész
kosar fankot. A karnevdl elmultaval pedig a
fanksiitot is berendeltette a palotdba. A
mézeskaldcsos elmesélte a fank receptjét és
elkészitési maddjat a kirdlyné cukraszanak. A
cukrdsz finomitotta és egy kicsit médositotta
a receptet, és ettdl kezdve a kiralyi lakomak
kedvelt finomsdgdva valt a fank. Mivel az
emberek hamar megkedvelték a finom,
laktatd, olcsé tésztafélét, ezért a mai napig
fogyasztjdk. A legtobb orszdgban siitnek
kiilonféle fankokat; a receptek a helyi
szokédsoknak és alapanya-goknak
megfelelden médosultak.

Az igazi farsangi fank receptje

Hozzavalék: 50 dkg liszt, 3 db tojassargdja,
10 dkg vaj, 1,5 dl tej, 2
dkg élesztd, 5 dkg
kristalycukor, 4 dl olaj, 3
dkg porcukor, 30 dkg
lekvar, csipet s6.

A tejet meglangyositjuk, feloldjuk benne a
kristalycukrot és az elmorzsolt élesztot.
Néhany percig szobahdmérsékleten
pihentetjiik. Utdna kevés lisztet tesziink
hozzd (ez a kovész), és a tojassirgdjat
hagyjuk kissé felhabosodni. A tobbi lisztet
elOmelegitjiik, majd a kozepébe fészket
nyomunk. Lassan hozzdadjuk a felfuttatott
élesztdt ugy, hogy elOszor a tojassargdjaval
keveredjen el, majd fokozatosan nagyobb
ivben, kevergetve beledolgozzuk a lisztet.
Ha a tészta egynemiivé vélt, hozzdadjuk a
s6t és az olvasztott vajat. Eroteljes
mozdulatokkal dagasztjuk, szinte pumpaljuk
a  keziinkkel. (Dagasztisra  alkalmas
robotgépben lassu fordulaton készithetjiik.)
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A tésztat addig dagasszuk, mig elvilik az
edény falatdl, és holyagosodni nem kezd.
Letakarjuk, és szobahOmérsékleten 30-40
percig  kelesztjiik. =~ Huzatmentes hely
biztositdsdval és a letakardssal kedvezd
életfeltételeket biztositunk a
kelesztégombdk elszaporoddsanak, midltal a
tésztank laza, konnyl lesz. Ha megkelt,
meglisztezett gyurddeszkdra boritjuk és
dvatosan kb. 3-4 cm vastagsagura kihtizzuk.
Lisztbe martott pogdacsaszaggatdval
kiszaggatjuk, majd letakarva ismét 10 percig
kelni hagyjuk. Vigydzzunk: a kiszaggatott
fank oldals6 peremét ne lisztezziik Ossze,
sOt, keziinkkel se érintsik! Mély
serpenyOben vagy lapos l4bosban
felhevitjik az olajat, iigyelve, hogy se
tilsdgosan forrd, se tdl hideg ne legyen (a
homérséklet kb. 170 fokos). A féankokat
ovatosan forgatva a keziinkben, ujjunkkal
egyik oldalukon ko6zépig benyomjuk, majd
ezzel lefelé forditva helyezziik az olajba.
Azonnal lefedjiik, amikor az alsé fele arany
barndra siilt, megforditjuk Oket, és ezt az
oldalukat mar fedé nélkiil siitjiik. Ettdl a
siitési modtdl kapjuk a szalagos fankot.
Papirkenddre szedve leitatjuk rdéla a
folosleges olajat, porcukorral meghintve,
kikevert lekvérral talaljuk.
Csoroge fank receptje
. 3 % , Ha valami finom, lehet

. \ﬁ ?y% még finomabb!
A . Jﬁ Val6szintileg ez volt
v % LT Osanydink koncepcidja
) ~ is, igy  gondoltik
tovdbb a hagyomdnyos
receptet és i{gy sziiletett meg a csoroge fank.
Ez a tésztdjaban kiilonleges inyencfalat sem
hidnyozhat a farsangi meniibdl.
Hozzavalék. 25 dkg liszt, 5dkg vaj, 3 db
tojas sargdja, 1,5dl tejfol, egy csipet sé; a
diszitéshez, izesitéshez porcukor és lekvar; a
siitéshez olaj.
Egy tdlban a liszthez hozzdmorzsoljuk a
vajat, majd szépen kényelmesen
hozzékeverjilk a tobbi hozzdvalét is és
hélyagosra dagasztjuk a tésztat. Aztdn 2-3
mm  vastagra nydjtjuk az alaposan
belisztezett deszkdn, majd tésztavagdval
vagy késsel rombuszokat formdlunk. A
kozepiikon hosszdban egy vdgast ejtiink,
majd az egyik csiicskét athizzuk rajta. Ha
megvagyunk, b6 forré olajban siissiik ki a
csorogéket, szorjuk meg porcukorral, az
egyik végét martsuk lekvarba( vagy kanallal
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csoppentsiink a kozepére), és vegyiink tdle
érzékeny bucsit, mert egy perc alatt
elfogy...

Régi emlékeket ébresztett..

........ a legutdbbi Kisbiroban megjelent
Mlltidézé  cikk. Visszaemlékeztem
gyerekkoromra, az akkori boltosokra
gyerekeikre akikkel egyiitt jdrtunk
iskoldba. Egy olvasé

L T T L T N VNV VN VYV NV VT VN VI VI VT VY VT VI VL VT VY VI VP V]

GYEREKSZAJ. A parbeszédek
valésak, de a nevek
kitalaltak.

Panni mdr délelBtt berekedt,
és repedt fazék hangon
kiabdlt.

—kikésziilok veled, ezzel a
hanggal! Inkabb egyél, csak
csondben legyél. Szdlt ra
Vica.

Terka nydszdrdg az asztalnal.
Ennek meg mi a baj? Kérdezik
a tobbiek.

Mire Berci:- Lehet az, hogy
szakitottunk?

Nem a gyOzelem a leggyorsabb!
- mondja Borka.

Adi valami nagy butasdgot
mondott, mire én nézek ra
némdn. Erre megszdlal: — nagy
paraszt vagyok?

Egy kiscsoportos kérdezget.
- Mi az ott? Fecskemadar.

- Hol a 1ldba? BehlUzta a hasa
ala.

- Miért?

Erre Klari, aki végig
hallotta a beszélgetést:— Ez
a miért korszak. Miért,
miért.! Joét nevettiink. Kés6bb
elmeséltem a kolleganBmnek
(ezt is hallotta Kari ) majd
megjegyzli nekem — Muszaj
mindent kifecsegned?

Berci felsorolja az Osszes
rokondt: papa, mama,
dédipapa, dédimama, stb.. 06k
adjédk 4t nekem az erb6t. - Es
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hogyan? Kérdezziik. — Ugy,
hogy gyengiilnek 6k.

Milyen gydégyszert kaptdl?
Kérdezem Adit. - fajdalmast

Jocdé alvds utdn Ul az &agyon,
magdba roskadva. Kérdem tfle.
Mi van veled? Mire 6. -olyan
vagyok, mint a kialudt
villanykorte.

Oltdziink. Jocét
figyelmeztetem, hogy
kacsaldbra veszi a cipft.
Mire 6 szenved® arccal: - ¢ ez
remek.!

CsOszds jatékot jatszik ot
fid. Végiil négyen mar csbszdk
lettek. Mire az 6tddik Berci
felkidlt. - Es ki lesz az
ellenzék!

Terkaval nézziik a kdnyvet. A
képen lovak legelnek.
Kérdezem t6le. Mit csindlnak
a lovak? Mire Terka.- nézik a
fivet

MEGHIVO
- Géczy Gabor eléaddsdra
.AZ égigérd fanak ha nem ng Gjra
aga ..."”
A magyarsdg kiildetése, a Karpat-

medence szerepe a vildgban

Az el0adassorozat a MAG (Mintaként
Alkalmazott  Gondviselés)  kozos-éghez
tartoz6 eldadok vidlasza egy olyan vildg
kihivasaira, amely szétzuzza a kozosségeket,
elszigeteli az embereket, hogy félelemben
tartva konnyebben uralkodhasson felettiik.
A MAG mintjja azt nydjtja, ami a
kiilonbozOségek felett is Osszekoti az
embereket: a kozos célt, amiért a vildgra
jottiink.

Az eléadas 2009. marcius 11-én
18 orakor a Miivelédési Hazban

lesz.
ool vy or- ooy el ool ol vy ol ool oy

Gasztroenterologiai maganrendelés
Labatlanon
az Egészséghazban

Bajoti Kisbiro

Rendel: Dr. Képe Adorjan
belgyégyasz, gasztroenteroldgus szakorvos
Rendelés id6pontja: hétfé 14-17 ora kozott,

elézetes bejelentkezés alapjan.
Bejelentkezés: 06-20-4455670
Szolgaltatasaink:
- Emésztészervi panaszok gyors
kivizsgalasa, kezelése,
- Vastagbél daganatok megelézése
szlrévizsgalattal,
- Gyomor- és vastagbéltiikrozések,

- Kisebb polypok endoszkdpos eltavolitasa,
- Krénikus emésztérendszeri betegségek
gondozasa,

- Lisztérzékenység szlirése gyorsteszttel,

- Helicobacter pylori meghatarozas kilegzési
teszttel.

Bajéti Kisbiré az Onkormdnyzat lapja. FelelSs
kiado: Bajéti Onkormdnyzat. Szerkeszti a
szerkesztobizottsdg.

Felel$s szerkeszté:Malagurszkiné Szabé Eva
Késziilt a Millenniumi Hdz gondozdsdban.
ISSN 2060-2189 (Nyomtatott)

ISSN 2060-2197 (Online)

Tel.: 506 420. Eldfizetheté és megvdsdrolhato a
Millenniumi Hdzban. Ara: 60,. Forint
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Karaoke

Zsdkbamacska
Jelmezverseny

A belépés

dijtalan!
Hazilag késziilt siteményeket és
szendvicseket szivesen fogadunk.

Minél tobben éltozzetek be, az
otletes jelmezeket dijazzuk!

T



Bajoti Kisbiro

Minden érdeklédét szeretettel
varnak a Kucké Gyermekjéléti és
Csalddsegité Szolgdlat dolgozodi.

Ha faj a hata
és minden mozdulata bantja
Hivasat Marta varja
S gyogyirt visz otthonaba.
Egeresiné Vanek Marta
06 20 828 99 03



