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ONKORMANYZATI HIREK

Bajot Kbzség Képvisel -testilete 2009.
januér 29-én tartotta testuleti tGlését,
melyen elfogadta a 2009. I. féléves
munkatervet és modositotta a 3/2008.(
[1.21.)szamu koltségvetését az aldbbiak
szerint:

Bajot Kozség Onkormanyzatanak
1/2009.(01. 29) szamu rendelete
a 2008. évi onkormanyzati

koltségvetésr |
és a koltségvetés végrehajtdsanak
szabalyairél szo6lé
3/2008.( 11.21.)szamu rendeletének
modositasarol

Bajot Kozség Onkormanyzat Képvisel -
testilete az Allamhaztartasrél szoloé —
tobbsz6r mddositott — 1992. évi
XXXVIII. Torvény 65. § (1) bekezdése,
valamint a 68.8 (2) bekezdése alapjan —
figyelembe véve ezen jogszabdly,
valamint az &llamhaztartds m kodési
rendjér | sz6l6 — médositott — 217/1998.

(XI11.30.) Korméanyrendeletben
meghatarozottakat — a 2008. évi
koltségvetésr | alkotott
3/2008(ll..21)szamu koltségveteési

rendeletét az alabbiak szerint modositja:

1.8

(1) A 2008. november27-e és
december 3l-e kozott atvett
tamogatédsok, . A kiadasok és bevételek
atvezetése miatt az alaprendelet 3.8 (1)
bekezdésében megallapitott

145.006 E Ft
28.522 E Ft

M kodési kiadassal
Felhalmozasi
kiadassal

M kodési bevétellel
Felhalmozasi
bevétellel

M kodési
forrdshiannyal

118.761 E Ft
28.522 E Ft

26.245 E Ft

€s az onkormanyzat 2008. évi

147.618
E Ft
27.397
E Ft
147.618
E Ft
27.397
E Ft
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Modositott m kodési kiadassal

Modositott felhalmozasi kiadassal

Moédositott m kodési bevétellel

Modositott felhalmozasi bevétellel

allapitja meg.

(2)A kiadasi

f 6sszegen Dbelil a

maodositott kiemelt el irAnyzatokat

43.096 E Ft
13.270 E Ft
44.670 E Ft
24772 EFt

2.896 E Ft

9.276 E Ft
1.500 E Ft

12.341 E Ft
11.900 E Ft
934 E Ft

813Ft
Ft

486 E Ft
8.220 E Ft
742 E Ft

jogcimenkénti

meg.

(3) Bajot

személyi jelleg juttatasok
munkaadokat terhel jarulék
dologi kiadas

tAmogatasérték m kodési kiadas
m kddési célu pénzeszkdzatadas
allamhaztart. kivilre

tarsadalom- és szocialpolitikai juttatas
Kamatkiadasok

( folyészamlahitel kamata )
feltjitas

intézményi beruhazasi kiadasok
felhalmozési célu
pénzeszkbdzatadas

Felhalmozasi tartalék
Felhalmozasi altalanos

tartalék

M kodési tartalék

M kodési hiteltbrlesztés
Felhalmozasi kdlcson torlesztés

megoszlasban Aallapitja

Kozség Onkormanyzat

Képvisel -testllete a kdvetkez kiemelt
bevételi el irAnyzatokat hatarozza meg,

6.447 E Ft

85.316 E Ft

40.186 E Ft

13.921 E Ft

Intézményi m kodési
bevételek

Onkormanyzatok sajatos
m kodési bevétele

Onkormanyzatok
koltségvetési tAmogatasa

Véglegesen atvett
pénzeszkozok ( felhalmozasi)



Bajoti Kisbiré

22145 EFt Tamogatasérték m kodé

bevételek

3.409 E Ft Pénzforgalom nélkuli
bevételek

3.381 E Ft Fold és telek értékesités

Telek ért.)

az aldbbi jogcimenkénti megoszlasban
allapitja meg.

(4) Az (1) bekezdésében megallapitott
bevételek  forrasonkénti, kiadasok
jogcimenkeénti megoszlasat
mérlegszer en oOnkormanyzati szinten,
a rendelet 1. szdma melléklete alapjan
hatarozza meg a képvisel -testdlet.

(5) (4) A m kodési és felhalmozasi célu
bevételi és kiadasi el iranyzatokat -
tajékoztatd jelleggel — mérlegszer en
onkormanyzati szinten a 2. szamu
melléklet szerint A&llapitta meg a
képvisel -testlilet.

2.8

Az onkormanyzat, valamint a
koéltségvetési szervei, modositds utani
el irdnyzatat a
4,5,6,7,8,11,15,15/a,15/b,16,16/a,16/b,1
6/c szamu mellékletek tartalmazzak

3.8.

(1) Ez a rendelet 2009. januar 29-én 1ép
hatdlyba. E rendelet hatalyba
lépésével, egy id ben a 3/2008
( 1.21.)sz. koltségvetési rendelet
3.8. (1), (2), (3), (4),(5) bekezdése
és a 4.8 (1), (2, (3), (8, (10)
bekezdése hatalyat vesziti.

(2) A rendelet kihirdetésér | a jegyz
gondoskodik.

Toth Zoltan sk. polgarmester
Tarnoczy Tunde sk korjegyz

Bajot Kozség Onkormanyzati
Képvisel -testlletének

20009. |. félévi munkatervének
tervezete
Februar 11. 17 6ra

1,/ Beszdmol6 a két Ulés kozott tett
fontosabb intézkedésekr |
eseményekr |
El ad6: Toth Zoltan polgarmester

2,/ 20009. évi
beterjesztése
Beterjeszt : Toth Zoltan polgarmester
El ado: Molnar Istvanné pa.
f munkatars

koltségvetés

3,/ Egyebek

Marcius 26. 17 6ra
1,/Pedagdgiai

beszamoloja

Ea.: Galba Katalin

Szakszolgalat

2,/ Véd n i Szolgélat beszamol6
Ea.: Zsigardi Janosné véd n
3,/ Duna Takarékszovetkezet
tajékoztatdja
Ea.: Toth Andrea

4,/ Beszamolé a két Ulés kozott tett

fontosabb intézkedésekr |
eseményekr | El ad6: Téth Zoltan
polgarmester

5,/ 20009. l. negyedeévi

rendeletmodositas
Beterjeszt : Toth Zoltan polgarmester
El ado: Molnar Istvanné pa.
f munkatars

6,/ Egyebek

Aprilis 30. 17 6ra
1,/ Rend rség beszamoldja

2,/ Beszamolo6 a két llés kozott tett
fontosabb
intézkedésekr | eseményekr |
El ad6: Toth Zoltan polgarmester

3,/ 2008.évi koltségvetési zaras
Beterjeszt : Toth Zoltan polgarmester
El ado: Molnar Istvdnné pa.
f munkatars

4,/ Egyebek



M4jus 28. 17 6ra
1,/ Polgar rség beszamoloja
Ea.: G dér Sandor

2,/ 2008.évi gyermekvédelmi
beszamolo
Beterjeszt : Tarn6czy Tunde kérjegyz
El adé: Katona Ferencné szoc.
f munkatars
Csillag Erika a Csaladsegit és
Gyermekjoléti Szolgalat
vezet je

3,/ Beszamolo a két ulés kozott
tett fontosabb intézkedésekr |
eseményekr |
El adé: Toth Zoltan polgarmester

4,/ Egyebek

Junius 25 17 6ra

1/ Kernstok Karoly Altalanos
Iskola igazgatéjanak
beszamol6ja a 2008-2009 oktatasi
évr |
El add: Dudasné Szabo Ibolya
tagintézmeény-vezet

2,/ Bébita Ovoda vezet jének és
tagintézmény-vezet jének
beszamoloja
El add: Paldi Imréné tagintézmény-
vezet

3,/ Beszamol6 a két tlés kozott
tett fontosabb
intézkedésekr | eseményekr |
El adé: Toth Zoltan polgarmester

4,/ 2009. 1l. negyedévi
rendeletmodosités
Beterjeszt : Toth Zoltan polgarmester
El add: Molnar Istvanné pa.
F munkatérs

5,/ Egyebek
ANYAKONYVI HIREK
Szeretettel kdszontjiuk azokat
a bajoti lakosokat, akik

januarban és februarban
Uunneplik szlletés €s

Bajoti Kisbiro
névnapjukat.
75 éves
Horvath Mihaly
Pallang Gyulané
( Birkés Méria)
80 éves
Jung Jozsefné ( Szabd Agnes)

85 éves

D6msody Aurélné ( Gabriel Méria)

25. hdzassagi évforduléjuk Unneplik:

Molnéar Ferenc
és Fiule Katalin

Sipos Sandor

és Taferner

Marta
Sztankd Mihaly és Torok Anna

AVE tajékoztatd

1" 4
$% 1" g
# &' & & (
&) & * (&
&)
&
+ &
(& (&
&( &  &&
& - %
# &&' (& &
& (&
( &
110% &
(1
1% 1" g
2 1"#
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A verseny eredményhirdetésére 2009.
marcius 21.-én 18 o6rakor kerll sor a
Kultarotthonban.

Az eredményhirdetést kdvein vacsoraval
egybekotott borkostolot tartanak a gazdak a

! ngp benevezett boraikbadl.
$% AR A vacsora dija személyenként 1200 Ft/f
| melyet a bormintak leadasakor kell
| "o befizetni.
4 ) I g Eredményhirdetésre, ill. a borkdstolos
0 e vacsorara szivesen latunk mindenkit aki a
Yo : & vacsora dijat befizeti.
H Minden borkészitnek eredményes
szereplést kivan Bajot kozség
( X Onkormanyzata és Oregiljai Pincebaratok
MMM Kore egyesiilet tagsaga.

FELHIVAS
Hogyan spérolhatunk ?
Bajot kdzség
Onkormanyzata és az 3 - &
Orek aljai Pincebaratok &4
Kdre Egyesulet 3 & & -5
marcius 21.-én &
(szombaton) tartja & '&-& &
2009. évi borversenyé borversenyen & &
béarki részt vehet sajat, ill. barhol termelt, - % # -
vasarolt szl b | készitett boraval. & &
Meghivott vendégként vesznek részt a ' 6
botversenyen, a Szlovakiai Karva k6zség ' -
borbaratai sajat készitéboraikkal. 7 & &
Borversenyre az aldbbi borfajtakkal lehet & &'5
nevezni: '
- fajtiszta fehér - &
- vegyes fehér 8 &
- rosé # ) 8 &
- fajtiszta voros 9 - & &
- vegyes vOros &' %
- couve o 5 9

A mintakat 0,7 l-es zo6ldszinpalackban, %
fajtanként 2 (Oveggel kell leadni. Az <
uvegeken lev jelol cimkenek tartalmaznia 8 &
kell: - bor fajtajat,- évjaratat,- sz | - 8 )
terllet helyét,- és a tulajdonos nevétA o % 9
versenyre leadott bormintanként, egyesuleti 8

tagnak 300 Ft-ot, nem tagnak 400 Ft-ot kel (
a minta leadasakor befizetni. A bormintak
leadasi idpontja 2009 marcius 20.-a >#&. 4 88 5& ‘& ((48
(péntek) 17 oréatdl 19.30. oraig. & .

Helye: Bajot Kultarotthon, Kossuth Lajos & %

utca 84.
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NINCSEN FARSANG FANK NELKUL

A farsang hagyomanyos tésztgja a fank,
ismerkedjunk meg a torténetével és
valédi receptjével.

A legenda szerint a fank torténete Bécsbe
kezd dott. Amikor egy Krapfen nev pék
meghalt, a felesége vette at a pékely

vezetését. A pékség hires volt finom
kenyerérl, a varos végébh is
elzardndokoltak az  emberek, hogy

megvegyék. Egyik nap a kenyér nem készul
el idejében. A vasarlbk  egyre
tirelmetlenebbek lettek, zugolédtak, addig-
addig, hogy a pékné kijott a sodrébdl, és eg
darab kenyértésztat, ami éppen a kezébd
volt, valakinek a fejéhez akarta vagni. Mivel
elvétette a célzast, nem talalta el kiszeme
aldozatat, igy a tészta a kalyhan lé&basba

pottyant, ebben a Ilabasban pedig zsi
forrdogalt. A tészta a zsirban par perc ala
aranysargara sult, igy a véletlenne
koszonheten megsziletett az eldank. A

It

~

n

t
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bécsiek azota is Krapfennak hivjdk. Egy
masik forrds szerint a fank francia eredet

édesség.

XVI. Lajos hitvese, Marie Antoinette
kiralyné egy farsangi bal alkalmaval
megszokott a  Tuileriakban  rendezett

alarcosbalrol, és aloltozetében elvegyililt a
tomegben, amely a karnevali éjszakdn az
utcakon kavargott. Az esti sétalas kdzben
megéhezett a  kirdlyné, igy egy
mézeskalacsos mestdrt vasarolt egy
fankot, amit az nagy kosarbdl &rult. A fank
rendkivll izlett neki, ezért azt kisér
lovagnak meg kellett vasarolnia az egész
kosér fankot. A karneval elmultaval pedig a
fanksutt is berendeltette a palotdba. A
mézeskalacsos elmesélte a fank receptjét és
elkészitési modjat a kiralyné cukraszanak. A
cukrasz finomitotta és egy kicsit médositotta
a receptet, és ettkezdve a kiralyi lakomak
kedvelt finomsagava valt a fank. Mivel az
emberek hamar megkedvelték a finom,
laktato, olcso tésztafélét, ezért a mai napig
fogyasztjak. A legtbbb orszagban sltnek
kilénféle fankokat; a receptek a helyi
szokasoknak és alapanya-goknak
megfelel en mddosultak.

Az igazi farsangi fank receptje

Hozz&valok: 50 dkg liszt, 3 db tojasséargéja,
10 dkg vaj, 1,5 dl tej, 2

dkg éleszt, 5 dkg

kristalycukor, 4 dl olaj, 3

dkg porcukor, 30 dkg

lekvar, csipet so.

A tejet meglangyositjuk, feloldjuk benne a
kristalycukrot és az elmorzsolt éledzt
Néhany percig szobamérsékleten
pihentetjuk. Utdna kevés lisztet teszlink
hozz4 (ez a kovész), és a tojassargajat
hagyjuk kissé felhabosodni. A tébbi lisztet
el melegitjik, majd a kodzepébe fészket
nyomunk. Lassan hozzaadjuk a felfuttatott
élesztt agy, hogy elszér a tojassargajaval
keveredjen el, majd fokozatosan nagyobb
ivben, kevergetve beledolgozzuk a lisztet.
Ha a tészta egynemé valt, hozzaadjuk a

s6t és az olvasztott vajat. HEeljes
mozdulatokkal dagasztjuk, szinte pumpaljuk
a kezlinkkel. (Dagasztasra alkalmas

robotgépben lassu fordulaton készithetjik.)
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A tésztat addig dagasszuk, mig elvalik az
edény falatol, és holyagosodni nem kezd
Letakarjuk, és szobamérsékleten 30-40

percig kelesztjuk. Huzatmentes hely
biztositasaval és a letakarassal kedvez
életfeltételeket biztositunk a

keleszt gombak elszaporodasanak, miéltal g
tésztank laza, konnylesz. Ha megkelt,
meglisztezett gyurédeszkara boritjuk és
Ovatosan kb. 3-4 cm vastagsagura kihtzzuk.
Lisztbe martott pogacsaszaggatéva
kiszaggatjuk, majd letakarva ismét 10 percig
kelni hagyjuk. Vigyazzunk: a kiszaggatott
fank oldals6 peremét ne lisztezzik 0ssze,
st, kezlnkkel se érintsik! Mély
serpenyben  vagy lapos labosban
felhevitjuk az olajat, ugyelve, hogy se
tulsagosan forrd, se tdl hideg ne legyen (a
h mérséklet kb. 170 fokos). A fankokat
ovatosan forgatva a keziinkben, ujjunkka
egyik oldalukon kézépig benyomjuk, majd
ezzel lefelé forditva helyezzik az olajba.
Azonnal lefedjik, amikor az alsé fele arany
barnéra stlt, megforditjukket, és ezt az
oldalukat mar fed nélkdl sdtjuk. Ettl a
sutési modtol kapjuk a szalagos fankot
Papirkendre szedve leitatjuk réla a
folosleges olajat, porcukorral meghintve,
kikevert lekvarral talaljuk.
Csoroge fank receptje
Ha valami finom, lehet
még finomabb!
Valészinleg ez volt
sanyaink koncepcioja
is, igy  gondoltak
tovabb a hagyoméanyos

receptet és igy sziletett meg a csordge fank.
Ez a tésztdjaban kulonleges inyencfalat sem

hianyozhat a farsangi menub
Hozzévalok. 25 dkg liszt, 5dkg vaj, 3 db
tojas sargaja, 1,5dl tejfol, egy csipet so6; a

diszitéshez, izesitéshez porcukor és lekvar;|a

sutéshez olaj.
Egy tdlban a liszthez hozzadmorzsoljuk &
vajat, majd szépen kényelmesen
hozzakeverjik a tdbbi hozzavalot is és
hélyagosra dagasztjuk a tésztat. Aztan 2-8
mm vastagra nyljtjuk az alaposan
belisztezett deszkan, majd tésztavagovs
vagy késsel rombuszokat formalunk. A
kozepikon hosszadban egy vagast ejtink
majd az egyik csicskét athlzzuk rajta. Ha
megvagyunk, b forré olajban sissuk ki a
csorogéket, szorjuk meg porcukorral, az
egyik végét martsuk lekvarba( vagy kanallal

7

csOppentsiink a kdzepére), és vegylun& t
érzékeny bucsat, mert egy perc alatt
elfogy...
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GYEREKSZAJ. A parbeszédek
valésak, de a nevek

kitalaltak.

Panni méar délel tt berekedt,
és repedt fazék hangon

kiabalt.

-kikészulok veled, ezzel a
hanggal! Inkdbb egyél, csak
csondben legyél. Szolt r4
Vica.

Terka ny0szorég az asztalnal.
Ennek meg mi a baj? Kérdezik
a tobbiek.

Mire Berci:- Lehet az, hogy
szakitottunk?

Nemagy zelem aleggyorsabb!
—mondja Borka.

Adi valami nagy butasagot
mondott, mire én nézek ra
néman. Erre megszolal: - nagy
paraszt vagyok?

Egy kiscsoportos kérdezget.

- Mi az ott? Fecskemadar.

- Hol a laba? Behuzta a hasa

ala.

- Miért?

Erre Klari, aki végig

hallotta a beszélgetést:- Ez

a miért korszak. Miért,

miért.! JOt nevettiink. Kés bb
elmeséltem a kollegan mnek
(ezt is hallotta Kéri ) majd

megjegyzi nekem : - Muszaj

mindent kifecsegned?
Berci felsorolja
rokonat: papa, mama,
dédipapa, dédimama, stb.. k
adjak at nekem az er t. - Es

az 6sszes
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hogyan? Kérdezziik. — Ugy,
hogy gyengulnek K.

Milyen gyogyszert kaptal?
Kérdezem Adit . — fajdalmast

Joco alvas utén Ul az 4gyon,
magaba roskadva. Kérdem t

Mi van veled? Mire . —olyan
vagyok, mint a kialudt
villanykdrte.

Oltéziink.  Jocét
figyelmeztetem, hogy

kacsalabra veszi a cip t.
Mire szenved arccal: -6 ez
remek.!

Cs sz0s jatékot jatszik 6t

fia . Végul négyen mér cs

lettek. Mire az 6todik Berci
felkialt. — Es ki lesz az

ellenzék!

le.

szok

Terkdval nézzik a kbnyvet. A
képen lovak legelnek.
Kérdezemt le. Mit csinalnak
a lovak? Mire Terka.- nézik a
fivet

2 %(&* .+ '$..

* )%, .3.2

$(& 3 0.

Az el adassorozat a MAG (Mintaként
Alkalmazott  Gondviselés) kozos-éghez
tartozé eladdk valasza egy olyan Vvilag
kihivasaira, amely szétz(zza a kbzosségeke
elszigeteli az embereket, hogy félelemben
tartva konnyebben uralkodhasson felettik
A MAG mintaja azt nydjtia, ami a
kilonboz ségek felett is 0Osszekoti az
embereket: a kdzos célt, amiért a vilagrg
jottink.

I
()!
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Gasztroenterologiai magénrendelés
Labatlanon
az Egészséghazban

—

|

Bajoti Kisbird

Rendel: Dr. Képe Adorjan
belgydgyasz, gasztroenterolégus szakorvos
Rendelés id pontja: hétf 14-17 6ra kdzott,

el zetes bejelentkezés alapjan.
Bejelentkezés : 06-20-4455670
Szolgéltatdsaink:
- Emészt szervi panaszok gyors
kivizsgélasa, kezelése,
- Vastagbél daganatok megel zése
sz r vizsgalattal,
- Gyomor- és vastagbéltiikrozések,

- Kisebb polypok endoszképos eltavolitasa,
- Kronikus emészt rendszeri betegségek
gondozasa,

- Lisztérzékenység sz rése gyorsteszttel,
- Helicobacter pylori meghatéarozas kilégzési
teszttel.

Bajoti Kishiré az Onkorméanyzat lapja. Felsl
kiad6: Bajoti Onkormanyzat. Szerkeszti a
szerkeszhizottsag.
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Ha f4j a hata
és minden mozdulata bantja
Hivaséat Marta vérja
S gyogyirt visz otthonaba.
Egeresiné Vanek Marta
06 20 828 99 03



